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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer under
lagring, temperaturkontrol af fødevarer, varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling, nedkølning, langtidsstegning
ved lave temperaturer, procedurer vedr. transport af fødevarer
mellem køkkener og håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring samt
desinfektonsprocedurer i forhold til isterningmaskine. Intet at
bemærke.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for alle kritiske
kontrolpunkter siden opstart til d.d. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilstedeværelse af virksomhedens
risikoanalyse for langtidsstegning ved lave temperaturer samt
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for samme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Endvidere kontrol af af køkken, antal vaske ink. håndvaske,
bordplader og køle/frysekapacitet er afstemt efter
produktionsmængde. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har på baggrund af en konkret vurdering af,
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at virksomheden har fået nyt CVR-nummer, men der ingen ændringer er i lokaler, fødevareaktiviteter og faste
medarbejdere, vurderet, at undtage virksomheden for fra starthjælp.


