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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost,
herunder ved opbevaring af ferske fisk. Der er
engangshandsker til brug ved uemballerede bagværk til salg i
butik. Der er sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved
håndvask på lager. Kontrolleret endvidere procedure for måling
af opbevaringstemperaturer og varemodtagelse af køl og
frostvarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik, lager, kølerum og
frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkning:
Skadedyrssikring af porten på lager ved varemodtagelse - den
slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer og
varemodtagelse siden marts 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter -
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


