
MENY Rungsted

 

Slagter

Rungsted Bytorv 4

2960  Rungsted Kyst

37405213

0
02-06-2020 1
29-10-2019

1
20-03-2019

1
27-11-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperatur i køleindretninger,
håndtering af fødevarer under produktion og opbevaring,
herunder tildækning og adskillelse, samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af papir. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurer vedrørende kølevarer der står udenfor
køl under rengøring af kølerum. Vejledt om regler for
opbevaring af fødevarer i frostrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af slagterafdeling, herunder
produktionsudstyr, vaske, arbejdsborde og køleindretninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af slagterafdeling, herunder
udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling siden januar 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Obligatorisk mærkning af kalvekød samt
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stikprøvevist kontrolleret fersk kød for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før ” eller sidste
anvendelsesdato” ikke er overskrevet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter, inkl.
CVR- og P-numre. Ingen anmærkninger.


