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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, procedurer
for varmbehandling og nedkøling, procedurer for indfrysning af
fisk samt faciliteter til hygiejnisk håndvaskning. Ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om køleopbevaring af fersk
fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde, maskiner, inventar i lofter lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse,
opvarmning, opbevaring, PH-måling af ris fra januar til d.d.
Konkret vejlledt om udarbejdelse af risikoanalyse og
tilberednings-procedurer for sushi zu ris, der endnu ikke var
udarbejdet. Forholdet vurderes bagatelagtigt under de
nuværende forudsætninger. Generelt vejeldt om udarbejdelse
af risikoanalyse, procedurer og dokumentation af fermentering.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
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krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, registrering fx ved import og eksport.


