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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum og frostrum.
Der på tilsynstidspunktet første åbningsdag i køkkenet og der
er herfor ikke fyldt op i div. koldjomfruer i køkkenet,
virksomheden oplyser, at der fyldes op i koldjomfruerne efter
rengøring heraf. Kontrolleret adskillelse af fødevarevarer under
produktion i køkkenet, herunder gennemgået procedurer for,
opbevaring af u emballerede fødevarer i områder der endnu
ikke er rengjort siden nedlukning af køkkenet i forbindelse med
Corona virus. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder i køkken og på personaletoilet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken generel og kølerum, herunder gulve i samme. Der er en
del manglende kanter på fliser omkring vindue over vask i
køkkenet, virksomheden oplyser at der vil være renovering af
fliser i køkkenet generelt snarest. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling og
tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden fra 2. januar
2020 til dags dato. Der er ikke dokumenteret egenkontrol for
perioden fra 14. marts til 17. maj 2020, grundet nedlukning på
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grund af Corona virus. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram via dokumentation af
8. januar 2020. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


