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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger.
Kontrolleret afdækning af fødevarer på køl, ingen
anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl, herunder
temperatur, ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på frost. Følgende er
konstateret: Virksomheden opbevarer to net med spæk på gulv
i frostrum. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for opbevaring af fødevarer.
Kontrolleret forrum til toilet. Virksomheden har opsat
dørlukkere i begge døre, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret vedligehold
af frostrum. Følgende er konstateret: Afløb fra køleblæser er
gået fra. Virksomheden oplyser at de får det sat på igen med
det samme, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret udført
egenkontrol fra marts 2020 til d.d. for varemodtagelse,
opbevaring samt varmebehandling og nedkøling, ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om regler for risikoanalyse,
herunder langtidsstegninger/alternativ varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


