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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering fx ved samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske-
faciliteter i køkken, opbevarings temperatur på køl og frost,
fødevare adskillelse og opbevaring i køleenheder og på lager.
ingen anmærkninger. Generelt vejledt om at separat
håndvasken, og egnet arbejdsbeklædning i køkkenet, for at
mindske en krydskontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dækkende
risikoanalyse og egenkontrolprogram for aktiviteterne. ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af
kontrolinformationsblanket. ingen anmærkninger Generelt
vejledt om korrekt placering på begge etager.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens
fødevareaktiviteter stemmer overens med registeringen. ingen
anmærkninger


