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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Der var ingen produktion/tilvirkning under tilsynet.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask med
sæbe og engangspapir ved flytbar håndvask/arbejdsbord.
Virksomheden har redegjort for opstilling af grill og
håndvask/arbejdsbord udenfor samt overdækning af samme.
Set nyt køleskab der skal anvendes i forbindelse med
opbevaring af fødevarerne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Den generelle vedligeholdelse af bordplade og
køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden anvender Fødevarestyrelsens
blanketter til risikoanalyse. Følgende blanketter er udfyldt 1, 2
6 og 7 hvilket er dækkende for virksomhedens nuværende
aktiviteter.
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Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprogram; Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


