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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Tilberedning og varmholdelse af nuggets.
Vejledt generelt om forskel af IR/indstikstermometer. Set
tilberedning af burger. Opbevaring af fødevarer på køl, frost
samt lager. Vejledt om afrimningsfrekvens af frysere.
Toiletfaciliteter til personale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Fritureenheder, bakker hvori der opbevares fødevarer, køle- og
fryserum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmeholdelse og nedkøling for sept.+okt. 2019 og siden
sæsonstart i 2020.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Overensstemmelseserklæringer for pommes frites bakker.
Konstateret at dokumentation ikke tydeligt identificerer
produkt. Vejledt generelt om overensstemmelseserklæringer.
Glas- og gaffeltegn og temperaturinterval for nye brune æsker
til servering af pommes frites samt



Burger Factory

 

 

Mads Patent vej 1

6430  Nordborg

35141375

Kontrolrapport

side 2 af 2

23-06-2020

overensstemmelseserklæring.


