
Coco

 

 

Bredgade 5

7790  Thyholm

35981977

0
24-06-2020 1
20-03-2019

1
17-09-2018

1
22-02-2018

1
1  
 
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i koldjomfru, kølerum
og frostrum. Gennemgået og kontrolleret virksomhedens
procedurer for modtagelse, indfrysning og optøning af hakket
oksekød. Kontrolleret at fødevarer i kølerum og frostrum er
tilstrækkelige emballerede og adskilte, således kontaminering
fra ferske råvarer til færdige og serveringsklare fødevarer
undgås. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken og på personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontroleret vedligeholdelse af
kølerum, frostrum og serveringsområde. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Kontrolleret vedligeholdelse af køkken og
koldjomfru.
Følgende er konstateret: Det er på tilsynet konstateret, at
gummilister i koldjomfru er i stykker og gummilisterne er herfor
ikke tilstrækkelige rengøringsvenlige, virksomheden oplyser, at
der er bestilt nye gummilister som monteres snarest. I
køkkenet er gummiliste ved vask sort som tegn på begyndende
mugdannelse virksomheden oplyser at gummiliste udskiftes
snarest.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og resultater vedrørende
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer og tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer for perioden fra 17. marts 2020 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


