
Wihlborgs Køkken

 

 

Hørkær 20

2730  Herlev

14125043

30-06-2020 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt rekvireret vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringens temperatur på køle og frost enheder, adskillelse
mellem forskellige fødevarer og arbejdes stationer.
Virksomheden har mundligt redegjort for den daglig
produktion samt pakningen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions køkken , lager, opvaske lokale , depot, samt
personale toiletter.
Følgende er konstateret: fuger beskidte bag ved kipsteger og
gryder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om bedre rengøringen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: produktions lokale, opbevaringens
lokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt risikoanalyser samt dokumentation fra den 18 maj og til dags dato på
varemodtagelse, varmbehandlingen, køle og frost opbevaringen..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden oplyser med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Vejledt virksomheden om 1/ 3 dels regel , og ændre deres registeringen da virksomheden
sender 300 kuvertér ud til andre kantiner.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


