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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir,
stikprøvevis kontrol af temperatur på køl. Vejledt konkret om 3
timers rettesnor i koldjomfru hvis ikke en
opbevaringstemperatur på max 5 grader kan opnåes.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligehold af inventar
i køkken og tilvirkningsområde.
Følgende er konstateret: Enkelte kanter på hylder er uden
overfladebehandling og er dermed ikke rengøringsvenlige.
træliste bag vask i køkken er slidt med begyndende mørke
belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vedlighold af fødevarelokaler
og vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater for alle kritiske kontrolpunkter de
seneste 3 måneder til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


