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Kontrolrapporten er ændret den 02-07-2020.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet
og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer i køleskabe,
kølerum, fryserum og tørlager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af køkken, gæstetoiletter,
personaletoiletter, kundeområde med bar og tørlager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalysen og
egenkontrolprocedure for varemodtagelse, opvarmning,
nedkøling samt opbevaring af fødevarer, der er anvendt FVST
skabelon.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for juli 2020 for nedkøling, opbevaring på køl og frost, varemodtagelse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Norsk laks modtaget den 19/6 2020.
Ingen anmærkninger. Vejledt om mærkning af fisk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter kontrolleret cvr.nr og vejledt
om at p.nr skal skiftes til adressen, hvor virksomheden er beliggende.


