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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer , herunder er
opbevaringstemperaturer målt i køl og frost, ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Køkken , herunder bla .køleskab
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken. Ingen anmærkninger. Følgende er konstateret:
det vurderes at virksomheden mangler en vask i køkkenet, da
der kun er en produktionsvask, som skal kunne bruges so m:
afskyllevask, produktionsvask ved håndtering af ferske
kødprodukter, og håndtering af jordforurenede grønsager
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt at fødevarer skal kunne håndteres hygiejnisk
forsvarligt
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: set virksomhedens risikoanalyse som er
udarbejdet jf. Fødevarestyrelsens hjemmeside
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: gennemgået
virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram der er
udarbejdet jf. Fødevarestyrelsens eksempel
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening,personlig hygiejne, sporbarhed, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter


