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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt stikprøvevis opbevaringstemperatur på
køl/frost, herunder adskillelse og tildækning af fødevarer, set
relevant måleudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, herunder arbejdsborde, hylder, udstyr, gulv
væg og loft, kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken, udstyr, vaskbareoverflader,
gulv,væg og loft fremstår velvedligeholdt. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Produktionskøkken, herunder afløbsrist og
dør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse, samt
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring køl/frost, opvarmning og
nedkøling for indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre, jf. Virk.dk
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
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starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


