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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og køleskabe herunder også
opbevaring af fersk fisk (2 grader C) samt at alle varer er
tildækket. OK. Virksomheden redegjorde deres procedure vedr.
styring af morgenmads buffet herunder overvågning,
opfyldning og kassation af rester. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
opvaskeafdeling, kølerum og lager. OK. Virksomheden
redegjorde for deres procedure for rengøring og desinfektion af
pålægsmaskine. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling i perioden marts 2020 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på fisk
(rødspættefilet) i følge faktura fra 3-7-2020. Ingen
anmærkninger
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
fødevareaktiviteter. Følgende er konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


