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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
kølevarer. OK
Kontrolleret procedure for opvarmning og nedkøling. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for maj
og juni 2020. OK
Kontrolleret virkomhedens risikoanalyse
Følgende er konstateret: aktiviteterne opvarmning og
nedkøling er ikke risikovurderet
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse og fremvist
Fødevarestyrelsens redskab til udarbejdelse af risikoanalyse.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret virkosmhedens
sporbarhedssystem. OK
Godkendelser m.v.: Vejledt om oprettelse af CVR og eventuelt P
nummer.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået



Havfruen

 

 

Vendersgade 57

7000  Fredericia

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-07-2020

starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering,
hygiejne, indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, registrering
fx ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt rekvireret
vejledning og forhåndsgodkendelse.


