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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering i
forbindelse med røgning af spegepølser samt kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale, røgeri og kølerum, herunder rengøring af
lynhakker, knive og skærbord.OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogam samt kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring
varmebehandling (varmrøgning) for perioden fra sidste tilsyn til
d.d. OK.
Kontrolleret system til sporing af returvarer til jægere. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Set analyseresultater på nitritanalyser
på røget dyrekølle og røget bacon, udtaget d. 3. april 2019. Der
er ingen anmærkninger til analyserne.


