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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask på lager -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevare i
køl og frost -ok. Kontroller salg af uemballeret brød, herunder
mulighed for at benytte engangshandsker-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i butik, kølerum og
frostrum -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden fra start til idag for varemodtagelse-ok.
Virksomheden har ekstern overvågning af alle kølere, og der
tjekes løbende med termometer-ok. Virksomheden benytter
riskminder egenkontrol -ok.
Mærkning og information: kontrolleret oplysning om
allergener, herunder at der er liste med ingredienser for alle
uemballerede brød og kager -ok.


