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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomheden følger brugsanvisningen og
skyller af efter endt desinfektion. Der anvendes to
desinfektionsmidler, der er godkendt af fødevarestyrelsen, det
ene er godkendt til at det ikke er nødvendigt at skylle med vand
efterfølgende, men det har virksomheden valgt at gøre
alligevel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder: koncentration, virketid og
udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring i
delikatessen.
Følgende er konstateret: Der er enkelte fluer i området ved
opvasken tæt på hvor der steges frikadeller. Der er sat flere
fluefangere op og virksomheden oplyser at de har en ekstra de
vil få sat op tæt på opvaskemaskinen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for skadedyrssikring af lokaler,
hvor der håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperatur og opvarmning fra 1. januar 2020 til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


