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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, procedurer
for nedkøling og behandling af fødevarer samt at virksomheden
har tilstrækkelige håndvaske med sæbe og papirhåndklæder.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde, maskiner, inventar i lofter lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste besøg til d.d. Konkret vejledt om at overholde
dokumentationsfrekvensen angivet i egenkontrolprogrammet,
da den ugentlige frekvens ikke var overholdt og der manglede
uger flere steder i egenkontrollen. Forholdet er vurderet
bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.


