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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt generelt om krav til
procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
1) at man ikke må arbejde med fødevarer, når man lider af en
sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan overføres til fødevarer og
derved give anledning til fødevarebåren sygdom hos
forbrugerne,
2) at det anbefales at man venter med at håndtere fødevarer til
man har været symptomfri i mindst to døgn. Hørt procedurer
for elevers gang i køkken.
Følgende er konstateret: i kølerum og på grøntlager står spande
med fødevarer direkte på gulv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at hæve fødevarer over gulvhøjde for at
minimere risiko for kontaminering fra gulv til bord.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler og kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for alle kritiske
kontrolpunkter de seneste 4 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



MELLERUP FRI OG EFTERSKOLE

 

 

Almisbakken 19

8930  Randers NØ

42075612

Kontrolrapport

side 2 af 2

07-01-2020

anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt.


