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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare i køkken. Der er
adgang til sæbe og papirshåndklæder ved håndvask i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med opvaskeafsnit samt serveringsafsnit.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumentation for kontrol
ved varemodtagelse samt opvarmning og nedkøling siden
virksomhedens sæsonåbning juni 2020. I følge
egenkontrolprogrammet skal det dokumenteres 1 gang om
ugen. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der er
fortaget målinger men det er ikke skrevet ind i skemaerne i
egenkontrolprogrammet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for kontorl med opbevaringstemperaturer i 2020.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


