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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
mikrobiologi, personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering fx ved import, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnsik vask af hænder og
tørring, opbevaring af fødevarer på køl/frost herunder målt
temperatur samt procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt køkkenpersonalet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: 2 grill
til pølser, kølemontre, fryseboxe, produktbærende overflader,
vægge og gulve.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
udstyr: 2 grill til pølser, kølemontre, fryseboxe,
produktbærende overflader, vægge og gulve. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret lofter. Konstateret at loftet fremstod enkelte
steder med lette afskalninger af maling. Virksomheden oplyser
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at de snart vil male området. Generelt vejledt om regler for vedligeholdelse af fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden
kunne under kontrollen ikke fremvise en risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter. Virksomheden kunne
mundligt redegøre for risici forbundet med aktiviteterne herunder mikrobiologiske risici ved varmebehandling
og varmholdelse af fødevare. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for risikoanalyse samt konkret vejledt om mulighed for at benytte
fødevarestyrelsens blanketter på følgende hjemmeside:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
kontrlpunkterne (CCP'er): varmebehandling og varmholdelse. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og varmholdelse for perioden siden opstart til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre samt virksomhedens
fødevareaktiviteter. Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


