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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
kogning, nedkøling, pakning og køleopbevaring, ok.
Kontrolleret opbevaring af emballage, i lastrummet, ok.
Kontrolleret procedurer for opbevaring og anvendelse af is,
herunder opbevaringstiden, ok. Kontrolleret mikrobiologisk
analyser, der er udtaget og analyseret i Holland, den 11. juni
2020, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for kontrol
af temperaturen under opbevaring, dette kan følges fra display
i styrehuset., ok. Kontrolleret personlig hygiejne og hermed
mulighed for vask og desinfektion af hænder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret produktionsudstyr på
dækket, lastrummet og personaletoilet, ok. Der er redegjort for
rengøring af kogekar efter brug og inden ibrugtagen, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret udstyr på dækket og
gulv i lastrummet, ok. Der er drøftet mulig metode til
vedligeholdelse af gulv, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for kontrol af de udpegede CCPér, kogning,
nedkøling og nedkøling i perioden fra januar 2020 til dags dato,
ok. Kontrolleret egenkontrolprogram og produktions flow i
forhold til om det er dækkende, ok.
Kemiske forureninger: Kontrolleret den anvendte smørefedt.
Det fremgår ikke af mærkningen at den er egnet til kontakt
med fødevarer. Ansvarlig tager handling med det samme, ok.
Emballage m.v.: Kontrolleret overensstemmelseserklæring, for
plastsække, ok.


