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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir,
adskillelse af behandlet og ubehandlet fødevarer på køl, set og
gennemgået arbejdssatationer for henholdvis råt kød og
grøntsager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, køkken og grøntrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: generel vedligeholdelse af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse og resultater de seneste 4 måneder til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: registrering af virksomhedens risikoaktiviteter.


