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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
sikring af råvarekvalitet hos leverandøren, herunder
udvælgelse af kød til hakning. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for sikring mod kontaminering under
opbevaring af råvarer samt tilvirkning af hakket kød. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for opbevaring af
hakket kød samt råvarer til hakket kød ved højest 5 grader.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for sikring mod
bakterievækst i kødhakker. Kødhakker er forsynet med køl i
tilfælde, hvor der hakkes ad flere omgange på en dag. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for indpakning og
emballering efter hakning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedure for rengøring og
desinfektion af kødhakkere. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedure for opbevaring af rengjort udstyr. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse for mikrobiologiske risici,
herunder udpegning af salmonella. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for beskrivelse af
foranstaltninger ved eventuel påvisning af salmonella i hakket
kød.


