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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved kontrolbesøget har
virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol,
egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, krydsforurening,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger
fx på menukortet, økologi.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle- og frostmøbler, baglokale,
tilvirkningsområde, depotlokale i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyser for modtagelse
og opbevaring af kølekrævende fødevarer og for kulinarisk
opvarmning af sandwich og pølsehorn.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for modtagelse af kølekrævende fødevarer og for
temperaturkontrol af køleanordninger fra 10. juli til den 27. juli
2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
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kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Ost i skiver, kogt skinke og
varmebehandlet kylling. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret, at anvendt desinfektionsmiddel er godkendt af Fødevarestyrelsen med
journalnummer, Ok.


