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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer i
køleboks samt facilitetter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder.
Følgende er konstateret: rå formede hakket bøffer fremstår
lettere brunlige da tildækning var røget af. Virksomheden
kasserede bøfferne under besøget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for håndterinf af fødevarer
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarming, nedkølling håndtering af
letfordærvelige fødevarer fra Marts 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning vedrørende allergener. Virksomheden har et allergene skilt
hængende om at information om allergener kan fås ved forespørgsel hos personalet og kan mundtlig redegøre
for allergener i deres menukort. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- Nr.


