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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder, opbevaring af fødevare med og uden
køleenheder samt opdeling af arbejdsstationer herunder orden
og opdeling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
køleenheder, arbejdsredskaber, knive, emfang og borde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra
maj 2020 til d.d. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter herunder CVR-nummer og risikoaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af
tilsætningsstoffer. Følgende er konstateret: Virksomheden
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anvender gul farve (E102 og E110) til stegte ris. På EU-databasen fremgår det ikke at dette tilsætningsstof må
anvendes i stegte ris, virksomheden fremstiller ikke stegte ris på kontrolbesøget og ejeren oplyser at de vil bruge
gurkemeje i stedet for. Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
anvendelse af tilsætningsstoffer.


