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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af drikkevarer i bar område.
Gennemgået procedure for produktion af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Bar og produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken herunder gulv,
vægge, opvaskemaskine, bordoverflader og gummilister i
køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Virksomhedens risikooplysninger er
opdateret i KOR.


