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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået produktions flow, faciliteter
til hygiejnisk håndvask i produktions område, opbevaring og
afdækning af fødevarer i køl/frost enheder, herunder
temperatuer i disse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Varm afd. kold afd.
bageri samt betjenings område.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende: Produktions
områder samt lager areal. Vejledt om lukning af rørføring i loft
over køleskab på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelses,
opbevaring, varmebehandling samt nedkølings temperatuer for
indeværende kvartal.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden oplyser i deres menukort at
oplysninger om allerne kan fås ved henvendelse til personalet. I
forbindelse med kontrolkampagnen - allergenmærkning- har
virksomheden redegjort for indhold af allergener i egne
producerede produkter. Virksomheden har en mappe
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indeholdende ingrediens lister samt liste med allergener.
Denne mappe anvendes ved forespørgelse.


