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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, adskillelse af fødevarer og
opbevaringstemperatur. Konkret vejledt om tildækning af
fødevarer opbevaret på køl.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: tag-ting, skærebræt, hyldeplads til opbevaring i
køleenheder og bordoverflader. Konkret vejledt om udskiftning
af lister i køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
stikprøvevis for perioden januar 2020 til dags dato for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling,
PH-måling af ris, indfrysning af fisk til sushi.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr.
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Risikooplysninger er opdateret.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


