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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
tildækning og adskillelse af fødevarer og
opbevaringstemperatur. Virksomhed oplyser at de anvender 3
timers metode som styringsredskab for fødevarer opbevaret i
montren.
Følgende er konstateret: Dør til toilet og forrum står åbent.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at holde begge døre lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, gulv, vægge og loft, emhætte og frituresteger
ved produktions- og salgsområde. Fryse- og kølerum
indvendigt, opvaskemaskine indvendigt og opbevaringshylder i
baglokale. Konkret vejledt om renholdelse af lister i fryse- og
kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
stikprøvevis for perioden februar 2020 til dags dato for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr. Risikooplysninger er opdateret.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.


