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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opebvaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Set håndtering af fødevarer under
produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionsområde og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
vedligeholdelsesniveau på gummilister i kølemøbler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandæling, nedkøling og
langtidsstegning for de seneste 3 måneder.
Kontrolleret: varmebehandling i sous-vide.
Følgende er konstateret: Virksomheden er lige påbegyndt
tilberedning med sous-vide men har ikke undesøgt hvor lang
holdetid der kræves for korrekt opnået drabseffekt ved den
ønskede temperatur som i dette tilfælde er 54 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om tilberdning ved temepraturer under 75
grader og hvorledes det elektroniske egenkontrolprogram kan
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anvendes til opgaven.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
CVR-nr.


