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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder, temperaturer og adskillelse i
køleskabe samt mundtlige procedurer for nedkøling uden
anmærkninger. Gennemgået mundtlige procedurer for
håndtering af vildt samt svampe fra samler, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af gulv og vægge
samt udstyr og inventar i produktionskøkken og servicekøkken
uden anmærkninger.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask af hænder på
kundetoiletter uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevist for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling fra maj 2020 indtil
dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
rødspætte filet, slethvar, skovduer og dyreryg uden
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
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fødevareaktiviteter og ejerforhold. Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter samt kontrolleret cvr.nr jf cvr.register, ingen anmærkninger.


