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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer,
adskillelse -og overdækning af fødevarer i køleinventar,
herunder opbevaring af fersk fisk samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Yderligere gennemgået procedurer for håndtering af
sushi-zu ris. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktionsområde og
udsalgsområde, samt fødevarelager i kælder, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Fuger omkring håndvask i produktionsområde fremstod
forvitrede og manglede enkelte steder. Salondør mellem
produktions og udsalgsområde fandtes med afskallet maling på
midten. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om vedligeholdelse af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise en
risikoanalyse med bl.a. udpegelse af kritiske kontrolpunkter.
Virksomheden havde følgende aktiviteter: Modtagerkontrol,
køleopbevaring, opvarmning, nedkøling, indfrysning af fersk
fisk samt produktion af sushi-Zu ris. Virksomheden havde
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følgende bemærkninger: Har opsagt elektronisk egenkontrolprogram fra ekstern udbyder. Vil få det sat op igen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.


