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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse herunder evt. temperaturkontrol på modtaget
frisk fisk. følgende er konstateret, virksomheden følger ikke
deres nedskrevne procedure ved modtagelse af frisk fisk da de
har målt en temperatur på 4 grader ved modtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i cafe, følgende
er konstateret, indvendig i isterning maskinen er der sorte
skimmellignende belægninger øverst i kammeret. Langs kanter
i køleenhed er der ligeledes sorte belægninger.
Kontrolleret produktionskøkken, følgende er konstateret, I
opvaskemaskinen er der rødlige belægninger hvor der er kroget
hjørner. Under bord bag isterning maskine er der ikke
tilstrækkeligt renholdt.
Kontrolleret renholdelse af redskaber til rengøring, følgende er
konstateret, på svaber og gulv skruppe er der sorte
belægninger. Forholdene vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse i fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling,
sidste 3 måneder.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-numre


