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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, dog kun ikke
letfordærvelige fødevarer, og der er kontrolleret for adskillelse
og emballering af de fødevarer der opbevares i virksomheden,
på lager. Endvidere er der kontrolleret for tilstrækkeligt med
faciliteter, til opretholdelse af en god håndhygiejnisk praksis,
herunder sæbe og egnet aftørringsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområde, herunder
ovn, komfur, udsugningsanlæg, skuffer og skabe, opvaske
maskine, samt øvrige maskiner og redskaber. Endvidere er der
kontrolleret for tilstedeværelsen af egnede rengørings og
godkendte desinfektionsmidler. Samt opvaskemaskine med
skyllevandstemperatur på over 80 grader..
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
sidste tilsyn til d/d.
Virksomheden har ikke produceret eller hånteret fødevarer
siden sidste tilsyn.
Godkendelser m.v.: Virksomheden oplyser at de fra april til d/d
har fået frokost leveret i individuelle embalager til de enkelte
medarbejdere, denne procedure vil fortsætte så længe covid
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19 hærger i landet.
Herefter vil man bibeholde den eksterne leverandør, men have en medarbejder til at anrette det som en buffet.


