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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur af fersk fisk i
udsalgsmontre, køleskab, kølerum, i kasser/spand, hvor fisk
køles med is.
Virksomheden har gjort rede for tilberedning, opvarmning og
nedkøling af fiskefrikadeller og fremvist funktionsdygtigt
indstikstermometer.
Vejledt generelt om regler for temperatur ved de forskellige
kritiske kontrolpunkter.
Gennemået procedurer i forbindelse med god håndhygiejne:
vask af hænder/skift af handsker.
Følgende er konstateret: Spinatruller, som udbydes til salg er
blevet bagt i privat køkken. Virksomheden vælger at fjerne dem
med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at samtlige aktiviteter skal foregå i
registreret fødevarevirksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køledisk, køleskab, kølerum, overflader i salgsområde, kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for de seneste 3 måneder.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået procedurer i forbindelse
med oplysning om allergene ingredienser.
Vejledt virksomheden om skiltning vedr. allergener.
Vejledt generelt om regler vedr. sporbarhedsdokumentation, herunder ved indkøb i lokal supermarked.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret virksomhedens CVR-nummer.


