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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer i køle og frost enheder. Gennemgået
virksomhedens opvarmnings procedure. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask, sæbe og engangstørre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Tilvirkningsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler og få
udarbejdet risikovurdrering for aktiviteten "opvarmning"
(blanket 6 fra fødevarestyrelsen hjemmeside). Derudover om
dette vurdres som en godarbejdsgang eller kritiske
kontrolpunkt. Dog har virksomheden behandlet aktiviteten
som kritisk kontrolpunk og ført løbende dokumentations for
dette.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udarbejdelse af en dækkende risikoanalyse.
Vejledt generel omkring fastsættelse af
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dokumentationsfrekvens derudover overholdelses af denne.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt. Set økologi regnskabet for kvartal 1. og 2. i 2020. samt
stikprøvevis faktura.


