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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet,
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav
herunder også temperaturkontrol i køle- og fryseenheder,
affaldshåndtering ind- og udvendigt samt har virksomheden
redegjort for procedure for opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køkken herunder bordoverflader, komfur, vask,
opvaskemaskine, gulve og vægge. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligehold i køkkenet.

Følgende er konstateret: der ses et indhak for enden af
produktionsbordet ved underskabene, hvor væggen fremstår i
rå beton/pus, her opbevares plader til ovnen, der ikke er i brug.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse med udpegede fysiske-, kemiske-
og mikrobiologiske risici for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning (genopvarmning) og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
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Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, lejlighedsvis genopvarmning og nedkøling siden sdiste kontrol og til
dags dato. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens fødevareaktiviteter herunder også opdatering af virksomhedens
risikooplysninger til udregning af fremtidig kontrolfrekvens. Ingen anmærkninger.


