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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opvarmning/nedkøling af svampe og hakkebøf
herunder korrekt brug af termometer. OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder: koncentration, udfører
rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange i
restauranten. Vejledt generelt om: desinfektion af borde i
køkken
Renholdelse af følgende udstyr: borde, hylder, emfang, komfur
ovn, opvaskemaskine samt inventar i køl og frostenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og nedkøling for perioden januar til oktober
2020.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten.


