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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring i produktionslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskuffer, kølerum,
bordoverflader samt isterningmaskine og opvaskemaskine
indvendig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Lagerfaciliteter samt øvrige produktionslokaler. Virksomheden
har skriftlig fremvist dokumentation for planlagt
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram er gennemgået og tilpasset aktiviteter.
Mærkning og information: Virksomheden informerer via
menukort virksomhedens kunder om, at information om evt.
allergener i virksomhedens fødevarer kan oplyses ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning


