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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering,
skadedyrssikring og sporbarhed.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i virksomhedens køle- og frostrum
samt i køle- og frostmontre i butik, herunder
opbevaringstemperatur på fersk fisk. Ingen anmærkninger..
Desuden kontrolleret håndtering / opbevaring i ta´selv områder
(brød og slik) herunder at der er tilstrækkeligt med "ta tøj" eller
handsker. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køle- og
frostrum, lagerlokaler og butiksområde, herunder rengøring af
køle- og frostmontre, omkring ta´selv brød og slik. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt omkring rengøring af
overliggende konstruktioner.
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram og risikoanalyse, samt set
dokumentation for varemodtagelse og opbevaring for perioden
fra ejerskifte til d.d. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk oksekødsmærkning på Rumpsteak, oksemørbrad, Ribeye,
kalveskank, oksebyst og roastbeef. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


