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Kontrolrapporten er ændret den 6/10-2020
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
at fødevarer er hævet fra gulvet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle-og frostrum, inventar og
udstyr i tilvirkelokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Set generel
vedligeholdelse af gulv i tilvirkelokale samt opvask.
Følgende er konstateret: fuger ved fliser i opvaskeafdeling
mangler at blive fuget efter, og enkelte fliser i tilvirkeområde er
itu. Virksomheden oplyser, at man er klar over det, og det er på
vedligeholdelsesplanen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater varemodetagelse,
opbevaring på køl og frost, opvarmning og nedkøling samt
langtidsstegning i perioden marts til dags dato 2020..
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: hellefisk loins, oksemørbrad fra Uruguay. Ok.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed af fødevarekontaktmateriale
herunder film der anvendes til bla frost.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: hellefisk loins. Ok


