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Dette kontrolbesøg sker på baggrund af en kampagne
omhandlende 'hygiejnisk kvalitet af hakket kød'.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
arbejdsgange, der sikrer råvarer og færdigvarer mod
kontaminering samt at kølekæden ikke brydes under
varemodtagelse, opbevaring, tilvirkning, emballering/pakning
og markedsføring af hakket kød. Opbevaringstemperatur i
kølerum samt salgskøler med hakket kød. Der er fastsat en
holdbarhed på under 24 timer for hakket kød. Vejledt generelt
om regler for tilgængelighed af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og desinfektion af redskaber og
udstyr som kommer i direkte kontakt med fødevarer, herunder
procedure for rengøring af virksomhedens to kødhakker.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for rengøring af
sagskøler i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse baseret på HACCP
principperne vedrørende varemodtagelse og opbevaring af
kølevarer, samt generel håndtering af kølevarer (hakket kød),
herunder vurdering af de mikrobiologiske risici. Virksomhedens
egenkontrolprogram har taget specifikt stilling til forekomst af
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Salmonella i hakket kød samt de foranstaltninger som virksomheden skal tage ved fund.


