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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret procedurer for hakning af
svine og oksekød (som hakkes på 2 forskellige maskiner),
herunder at kød til hakning opbevares på køl og tages direkte
herfra når hakning påbegyndes. Håndtering af kontaminering
af hakkehuset, denne genvaskes inden brug. Virksomheden
oplyser at der tages interne prøver af det hakkede kød.
Temperaturen i kølerummet, hvor kødet til hakning bliver
opbevaret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale samt udstyr
herunder rengøring af kødhakker samt procedurefor hakning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for at
virksomheden har vurderet mikrobiologiske risici og at
virksomheden specifikt har vurderet salmonella i hakket kød fra
virksomheden. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


