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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og hygiejnisk
adskillelse af fødevarer i kølerum, mundtlige procedure for
stegning af frikadeller samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af koldt og varmt
produktionsområde samt kølerum og betjent udsalgsdisk i
butik. Virksomheden har mundtlig redegjort for desinfektion af
pålægsmaskiner. Vejledt konkret om renholdelse af
tætningsliste i dør til frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af tætningslister i køle og
frostmøbler samt gulv i opskæringslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmholdelse,
opvarmning og nedkøling for perioden: maj 2020 til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel og har mundtlig redegjort for
indhold af allergener i frikadeller og kartoffelsalat.


