Kontrolrapport

Virksomhed Itami sushi

Adresse Flydedokken 15, st

Postnr/By 2450 Kgbenhavn SV
41324805

CVR-nr.

Denne kontrol, dato

20-10-2020

Tidligere kontrol
Dato

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1

Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

side 1 af 2

starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,

indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig

hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved

import og eksport samt registrering ved vaesentligt 2ndrede

aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

ruden anmaerkninger: Opbevaringstemperatur i kgle- og

fryseenheder til opbevaring af kglepligtige fedevare, adskillelse

samt tildeekning af fedevare samt faciliteter til hygiejnisk

handvask i bade produktionskgkken samt i frontkgkken hvor

der produceres sushi. Virksomheden har mundtlig redegjort for

adskillelse af produktionsvask, opvask og handvask samt for

opvarmning og nedkglingsprocedure. Vejledt om at drikkevare i

baromrade skal lgftes fra gulv.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af produktionskgkken,

tilvirkningskgkken med sushi samt baromrade. Herunder

veegge, lofter udstyr og redskaber.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

produktionskgkken, baromrade.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Itami sushi

Adresse Flydedokken 15, st

Postnr/By 2450 Kgbenhavn SV

CVR-nr. 41324805

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkgling, indfrysning af fisk samt pH af ris. Virksomheden har
dokumenteret resultater for egenkontrol for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkgling, pH af ris samt
indfrysning af fisk fra uge 40, 2020 til dags dato.

Meerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomheden skilter med at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR-nummere.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Anvendelse af fgdevarekontaktmaterialer som

tilsigtet af producenten.

+ 20-10-2020
Qm; Milje- og Fadevareministeriet Dato
- [gdevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



